
カット野菜 並びに 惣菜漬物類の
原料野菜殺菌処理方法について
やさしい殺菌液の作り方

やさしい !!  加工食品類の原料殺菌処理研修会 やさしい !!  加工食品類の原料殺菌処理研修会 

平成25年7月16日 (火 )～ 7月17日 (水 )、一般社団法人 北海道食品産業協議会 主催に
よる「やさしい !! 加工食品類の原料殺菌処理研修会」が開催されました。
共催  北海道漬物類組合、北海道クラスター協議会、三慶グループ、㈱北炭ゼネラルサービス
後援  農林水産省北海道農政事務所、北海道
会場  札幌市中央卸売市場 管理センター

◎ 開会式

主催者挨拶
( 一社 ) 北海道食品産業協議会
副会長  田中 富重 氏

共催者挨拶
北海道漬物類組合
会長  酒井 信男 氏

ご来賓挨拶
北海道経済部
食関連産業室長 福迫 均 氏

講師挨拶
三慶グループ
統括代表取締役 合田 学剛 氏

主催者挨拶 ご来賓挨拶

共催者挨拶 講師挨拶



◎ 座  学
やさしい !! 簡易検査キットの使い方 

講師
本部三慶株式会社
技術顧問  川田 宏之 氏

殺菌液中の塩素濃度測定キット 新マエストロ メビウス 殺菌液中の塩素濃度測定キ ト

NEW
NEW

残留有効塩素測定キット 
新マエストロ  ユー

効塩素測定 ト 残留有効
新マエ



◎ 実  習
カット野菜の殺菌処理 

講師
有限会社フジタ企画
代表取締役 /水産学博士
藤田 八束 氏



◎ 総合討論・質疑応答

◎ 修了証授与・閉会式




